== Meggyes vareniki

Meggyel toltott derelye
2 adag ElGkészitési id6: 30 perc FGzési idG: 5-7 perc

* 400 g liszt T Ameggyet kimagozzuk, és Gsszekeverjik 5 Alapokra 3-4 szem meggyet

* 1tojas a cukorral meg a burgonyaliszttel. A levét tesziink, félbehajtjuk, és a széleit

* % pohar viz lecsepegtetjik. osszenyomkodjuk. Ez a félkor alakd,

« csipetnyi s6 i ) i 5y toltott tészta a vareniki.

+ 1 tedskandl vaij 2 Ta!ban osszek'ejverjuk a vizet a tojassal, .
a liszttel, a vajjal és a séval. Alaposan 6 Nagymeéret(i fazékban vizet forralunk,

* 800 g meggy osszegyurjuk, és felforditott forré enyhén megsozzuk, és a varenikit a

* % pohar cukor fazékkal letakarjuk. Koriilbeliil 10 percig forrashan |évg vizben 5-7 perc alatt

* 3 evékanal burgonyaliszt pihentetjik. kif6zziik. i)

« 200 g tejfol . . . oy

3 10 perc utan a tésztat 3 egyenld részre 7 Ha kihilt, tejfollel kinaljuk. o]

vagjuk. Mindegyikbdl ujjnyi vastag &

hengert formalunk, és egyforma
darabokra vagjuk.

4 Atésztahol liszttel meghintett deszkan
kerek lapokat nydjtunk.
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